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Kochen
der Zukunft.

VAROMA®  
Das Dämpfen im Varoma® ermöglicht 
es Ihnen, eine komplette Mahlzeit auf 
vier Ebenen zu kochen.

MIXTOPF  
Im 2,2-Liter-Edelstahl-Mixtopf 
kocht der Thermomix® leckere 
Gerichte für Einzelpersonen 
oder die ganze Familie.

INTEGRIERTES WIFI
Sie können sich direkt mit 
Cookidoo® verbinden. Der  
16 GB Speicher und der 1 GB  
RAM im Gerät ermöglichen  
es Ihnen, Videos anzuschauen,  
durch Rezepte zu blättern  
und auf Nährwertinformationen  
auf dem Bildschirm zuzugreifen. 

6,8-ZOLL FARB-
TOUCHSCREEN
Im Guided Cooking-Modus 
werden Sie Schritt für Schritt 
durch das Rezept geführt.

WÄHLER
Mit nur einer Taste 
navigieren Sie durch Ihren 
Thermomix® und können 
Zeit, Temperatur und 
Geschwindigkeit einstellen.

Die digitale Technologie des Thermomix® kombiniert 
gutes Essen mit schnellem und einfachem Kochen.

DIMENSIONEN
•	 Grundgerät: 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm, 

Gewicht: 7,95 kg
•	 Varoma®: 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm,  

Gewicht: 800 g

MOTOR 
•	 Wartungsfreier Vorwerk Reluktanzmotor, 500 W 

Nennleistung 
•	 Geschwindigkeit stufenlos einstellbar 100–10’700 

U/min (sanftes Rühren: 40 U/min)
•	 Spezielle Geschwindigkeitseinstellung für das 

Teigkneten und Rühren ohne zerkleinern 

INTEGRIERTE WAAGE 
•	 Messbereich von 1–6000 g (Genauigkeit von 1 g)
•	 Messbereich bis -1000 g, um genaue Mengen aus 

dem Mixtopf zu entnehmen

HEIZSYSTEM 
•	 Leistungsaufnahme 1000 W 
•	 Präzise Aufheizung von  37–120 °C  

(160 °C im Guided Cooking)
•	 Gegen Überhitzung geschützt 

MIXTOPF
•		 Edelstahl rostfrei, mit integriertem Heizsystem 

und Temperatursensor
•		 Maximale Füllmenge 2,2 Liter 

ANSCHLUSSWERTE 
•	 220-240 V, 50/60 Hz (-1) 
•	 Maximale Leistungsaufnahme 1500 W 
•	 Ausziehbares Kabel (1 m) 

Thermomix®   
das Multitalent.
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Funktionen

Modi

Zahlreiche Funktionen in einem Gerät  
vereint — ganz ohne Umbauen und Umrüsten.   

Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berührung kommen, sind frei von Bisphenol A und entsprechen den gesetzlichen 
Bestimmungen der EU-Vorschriften.

*   Diese Modi sind nur im Guided Cooking verfügbar und erscheinen nicht als Icon auf dem Bildschirm.
** Die Modi werden stets ergänzt, damit der TM6 besser und besser wird.



Thermomix® und Cookidoo® unterstützen Sie in der Küche – egal für welchen Anlass. Nutzen 
Sie das umfangreichste Kochbuch mit mehr als 50’000 leckeren Rezepten aus aller Welt mit der 
einzigartigen Gelinggarantie.

Kochen war nie einfacher: Dank der Guided 
Cooking-Funktion werden Sie Schritt für Schritt 
mit klaren Anweisungen auf dem Display durch 
die Rezepte geleitet! Wählen Sie ein Rezept aus; 
der Thermomix® kümmert sich um die optimale 
Zeit- und Temperatureinstellung, während Sie 
bloss die Zutaten zur richtigen Zeit hinzufügen.

Wenn Sie lieber improvisieren, bietet Ihnen 
der Thermomix® mit präziser und konstanter 
Temperaturregelung sowie dem Vier-Klingen-
Mixmesser die perfekte Hilfestellung und stellt 
sicher, dass nichts anbrennt oder haften bleibt. 

GESUND
Mit natürlichen Zutaten für die Lunchboxen Ihrer 
Familie wissen Sie immer, was sie essen. 

SCHNELL
Überlassen Sie von nun an dem Thermomix® 
das Zerkleinern und Mixen.

EINFACH 
Mit dem Thermomix® kochen Sie raffinierte  
Speisen ebenso einfach wie alltägliche Gerichte.

KREATIV
Entdecken Sie jeden Tag neue Rezepte auf 
Cookidoo® oder kreieren Sie Ihre Menüs, wie Sie 
sie am liebsten mögen.

ÖKONOMISCH
Sparen Sie Geld und bereiten Sie aus frischen 
Lebensmitteln Speisen zu, für die Sie im Handel 
wesentlich mehr bezahlen.

Wo liegt Ihr Fokus?  
Gesund, ökonomisch, kreativ, 
einfach oder schnell?

Cookidoo®

tausende Rezepte, unendliche 
Ideen.



Teilen Sie Ihre Leidenschaft mit anderen.Buchen Sie eine Vorführung und profitieren Sie 
von einer individuellen Beratung. 

Sind sie verliebt in Ihren Thermomix® und 
möchten die Begeisterung weitergeben? Dann 
haben Sie die perfekten Grundvoraussetzun-
gen, um sich Ihren Thermomix® zu verdienen: 
Schon nach wenigen Verkäufen gehört er 
Ihnen.  

Sie entscheiden selbst, wann und wie viel Sie 
arbeiten möchten und passen die Tätigkeit 
flexibel Ihrer Situation an. Helfen Sie Ihren  
Freunden und Bekannten dabei, ebenfalls 
Zeit und Geld zu sparen und sich gesund zu 
ernähren. 

Wir bieten einen Einstieg in eine selbstständige 
Tätigkeit ohne finanzielle Verpflichtungen oder 
Risiken, individuelle Verdienstmöglichkeiten, 
kostenlose Schulungen, rundum Unterstützung 
sowie eine angenehme Arbeitsatmosphäre in 
einem tollen und aufgeweckten Team. 

Interessiert? Ich berate Sie gerne und freue 
mich auf Ihren Anruf!

Unsere leidenschaftlichen und gut ausgebildeten 
Repräsentantinnen und Repräsentanten zeigen 
Ihnen in einer persönlichen Vorführung gerne die 
Vorteile des Thermomix®.

Und wenn Sie zu der Vorführung drei Ihrer  
Freunde einladen, schenken wir Ihnen als  
Gastgebergeschenk einen Gutschein im Wert  
von CHF 100.– (Stand 01.12.2019).

Vom Auspacken des Thermomix® bei der Ankunft 
bis hin zu Kochkurs-Einladungen steht Ihnen Ihre 
persönliche Kontaktperson jederzeit mit Rat und 
Tat zur Seite. Als Teil unseres 5-Sterne-Service 
profitieren Sie zudem von zwei Jahren Schweizer 
Garantie sowie dem Reparaturservice durch 
ausgebildete Techniker in der Schweiz.

Schauen Sie auch im Thermomix® Online-Shop 
vorbei. Hier finden Sie Zubehör, Bücher, Spezial-
aktionen und Vieles mehr:  
switzerland.thermomix.com/shop

Unser 5-Sterne-Service
für Sie.

Wir suchen
Sie!


